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¿Por qué apostar por esta variedad?

1. Variedad deficitaria en el Marco de Jerez.

2. Variedad bien adaptada a nuestro suelo y clima con posible 
adaptación al cambio climático. 

3. Uva asoleada para elaboración de vinos dulces. 

ARCHIVO DUCAL DE LOS MEDINA SIDONIA

Siglo XVI, en 1549 la Casa Ducal se
hace con un viñedo la “Hacienda de
Brevas” que aparecerá con el nombre
de Pedro Ximénes.
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FASE DE CAMPO Viña Dos Mercedes, Pago de Carrascal.



SOCIOS

: FINANCIAN:

CULTIVO DE LA VARIEDAD PEDRO XIMÉNEZ 

PARA ELABORAR VINOS DULCES ECOLÓGICOS EN EL MARCO DE JEREZ
P

re
se

n
ta

ci
ó

n
 d

e
 R

e
su

lt
a

d
o

s ➢ Edad de la plantación: 7 años

➢ Marco de plantación: 2,40 X 1,10 m

➢ Portainjerto: 161-49 Couderc

➢ Formación:  Poda Cordón 

➢ Secano

3 ha

2 ha

Características de las parcelas seleccionadas para el estudio
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EL CULTIVO EN CONVENCIONAL Y ECOLÓGICO EN SECANO
Labores y prácticas

Aserpiado Poda Castra Vendimia
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DIFERENCIAS ENTRE CULTIVO EN CONVENCIONAL Y ECOLÓGICO EN SECANO

Insumos
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DIFERENCIAS ENTRE CULTIVO EN CONVENCIONAL Y ECOLÓGICO EN SECANO

Insumos
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EL CULTIVO EN ECOLÓGICO (Insumos)

Control de melazo o cochinilla algodonosa Control de araña
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Selección de cepas en cuatro bloques al azar n= 60

Santesteban et al. 2010

Medida diámetro tronco
Número de pulgares

Calibrador
(Pie de rey)30 cm

del suelo

4 líneos 
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Seguimiento de parámetros 
agronómicos: 
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Seguimiento de parámetros fisiológicos: 
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Seguimiento de parámetros enológicos durante la maduración: 

Envero Maduración

Métodos oficiales OIV
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Ensayo asoleo en paseras
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Ensayo asoleo entre los líneos de cepas
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Métodos oficiales OIV

Seguimiento de parámetros agronómicos enológicos durante el asoleo: 
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PLANTA PILOTO IVAGRO, UCA
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Vendimia en 2022: 23 agosto (1 septiembre recogida asoleo) 
Vendimia en 2023: 31agosto (8 septiembre recogida asoleo)

22 agosto 
28 agosto 

24 octubre 
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Vendimia en 2022: 23 agosto (1 septiembre recogida asoleo) 
Vendimia en 2023: 31 agosto (8 septiembre recogida asoleo)
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Evolución ºBè control de maduración 2022

Ecológico Convencional

4 agosto 23 agosto
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Evolución ºBè control de maduración 2023

Ecológico Convencional

26 julio 28 agosto

14,3 Eco
14,6 Conv

12,85 Eco
12,7 Conv
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Vendimia en 2022: 23 agosto (1 
septiembre recogida asoleo) 
Vendimia en 2023: 31agosto (8 
septiembre recogida asoleo)

15 junio 28 agosto 
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31/08/2023

Resultados del control de asoleo

08/09/2023

14,3 Eco
14,6 Conv
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Resultados del control de asoleo
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ECO_C1 ECO_C2 ECO_B1 ECO_B2 CONV_C1 CONV_C2 CONV_B1 CONV_B2

Grado alcohólico (% v/v) 13,27 ± 0,00 16,99 ± 0,00 12,22 ± 0,00 11,79 ± 0,01 15,61 ± 0,00 14,97 ± 0,00 15,06 ± 0,00 15,61 ± 0,00

Acidez total (g/L) 4,75 ± 0,08 4,32 ± 0,00 4,81 ± 0,05 4,83 ± 0,03 5,25 ± 0,08 5,42 ± 0,16 5,66 ± 0,08 5,44 ± 0,08

pH 3,68 ± 0,01 3,86 ± 0,00 3,66 ± 0,00 3,61 ± 0,01 4,05 ± 0,00 4,01 ± 0,01 3,99 ± 0,00 4,00 ± 0,01

Acidez volátil (g/L) 1,18 ± 0,04 0,90 ± 0,04 1,23 ± 0,09 1,27 ± 0,10 1,09 ± 0,02 1,42 ± 0,00 1,32 ± 0,01 1,21 ± 0,06

Azúcares totales (g/L) 125,82 ± 0,11 56,89 ± 0,43 148,21 ± 5,11 151,03 ± 1,68 115,38 ± 3,85 108,11 ± 2,66 118,65 ± 2,87 122,67 ± 1,73

Ácido Acético (g/L) 1,13 ± 0,00 0,90 ± 0,01 1,19 ± 0,01 1,10 ± 0,03 1,15 ± 0,01 1,16 ± 0,01 1,13 ± 0,02 1,17 ± 0,02

Ácido L-Tartárico (g/L) 1,57 ± 0,01 1,19 ± 0,04 1,75 ± 0,01 1,73 ± 0,02 1,41 ± 0,01 1,41 ± 0,01 1,62 ± 0,04 1,50 ± 0,04

Ácido L-Láctico (g/L) 0,06 ± 0,01 0,06 ± 0,01 0,05 ± 0,01 0,04 ± 0,00 0,25 ± 0,01 0,23 ± 0,00 0,22 ± 0,01 0,20 ± 0,01

Ácido L-Málico (g/L) 0,64 ± 0,00 0,62 ± 0,01 0,65 ± 0,01 0,64 ± 0,01 0,99 ± 0,04 0,97 ± 0,01 1,01 ± 0,01 1,07 ± 0,01

Ácido Cítrico (g/L) 0,25 ± 0,01 0,24 ± 0,01 0,26 ± 0,03 0,27 ± 0,01 0,38 ± 0,00 0,38 ± 0,00 0,40 ± 0,01 0,40 ± 0,01

Ácido Glucónico (g/L) 1,13 ± 0,00 1,01 ± 0,01 1,06 ± 0,00 1,10 ± 0,01 3,63 ± 0,12 3,63 ± 0,04 4,09 ± 0,02 4,10 ± 0,03

Nitrógeno Amínico (mg/L) 233 ± 3 183 ± 1 247 ± 1 245 ± 2 245 ± 0 253 ± 1 262 ± 5 269 ± 1

Nitrógeno Amoniacal (mg/L) 5 ± 2 6 ± 1 3 ± 0 2 ± 1 4 ± 4 6 ± 1 5 ± 1 3 ± 1

NFA (mg/L) 237 ± 6 189 ± 1 250 ± 0 247 ± 4 258 ± 4 258 ± 1 267 ± 6 273 ± 0

Hierro (mg/L) 1,20 ± 0,00 1,70 ± 0,00 0,90 ± 0,00 0,80 ± 0,00 2,15 ± 0,07 2,05 ± 0,07 2,00 ± 0,00 1,85 ± 0,07

Glicerina (g/L) 11,20 ± 0,22 13,87 ± 0,04 10,79 ± 0,16 11,19 ± 0,21 15,55 ± 0,07 15,58 ± 0,33 15,41 ± 0,03 15,18 ± 0,01

Ácido Pirúvico (mg/L) 33,50 ± 0,71 32,50 ± 2,12 40,50 ± 2,12 36,00 ± 5,66 45,00 ±1,41 18,00 ± 4,24 51,00 ± 0,00 55,00 ± 1,41

Polifenoles Totales (mg/L) 372,50 ± 2,12 347,00 ± 0,00 435,00 ± 1,41 409,50 ± 2,12 406,00 ± 1,41 401,50 ± 7,78 441,50 ± 4,95 417,50 ± 3,54

IPT 9,94 ± 0,08 8,99 ± 0,07 9,95 ± 0,03 10,05 ± 0,05 10,73 ± 0,05 10,72 ± 0,07 11,77 ± 0,10 11,21 ± 0,03

Sulfuroso Libre (mg/L) 16,15 ± 0,49 29,45 ± 0,92 33,65 ± 1,06 18,60 ± 0,42 16,35 ± 0,35 16,70 ± 0,14 13,00 ± 0,57 9,60 ± 0,14

Sulfuroso Combinado (mg/L) 142,20 ± 6,65 129,00 ± 0,99 185,90 ± 4,67 145,40 ± 1,84 138,35 ± 0,07 125,75 ± 0,49 133,90 ± 1,13 126,35 ± 1,34

Sulfuroso Total (mg/L) 158,35 ± 6,15 158,45 ± 0,07 219,55 ± 3,61 164,00 ± 2,26 154,70 ± 0,28 142,45 ± 0,64 146,90 ± 0,57 135,95 ± 1,20

PARÁMETROS
FERMENTADORES

Resultados caracterización vinos
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ECO_C1 ECO_C2 ECO_B1 ECO_B2 CONV_C1 CONV_C2 CONV_B1 CONV_B2
a* -2,47 ± 0,01 -2,74 ± 0,01 -2,55 ± 0,04 -2,06 ± 0,14 -0,95 ± 0,01 -1,22 ± 0,09 -1,95 ± 0,02 0,77 ± 0,03

b* 15,42 ± 0,06 10,96 ± 0,06 15,17 ± 0,06 16,13 ± 0,32 24,03 ± 0,02 23,65 ± 0,02 19,43 ± 0,07 29,81 ± 0,12

L* 95,90 ± 0,01 98,21 ± 0,02 95,97 ± 0,14 94,31 ± 0,34 92,25 ± 0,02 92,76 ± 0,02 94,07 ± 0,01 88,68 ± 0,05

H* 99,11 ± 0,07 104,06 ± 0,07 99,55 ± 0,19 97,30 ± 0,62 92,26 ± 0,03 92,94 ± 0,02 95,72 ± 0,02 88,53 ± 0,04

C* 15,62 ± 0,06 11,30 ± 0,06 15,39 ± 0,05 16,26 ± 0,30 24,05 ± 0,02 23,68 ± 0,02 19,53 ± 0,07 29,82 ± 0,12

Intensidad Color 0,33 ± 0,00 0,20 ± 0,00 0,33 ± 0,01 0,39 ± 0,02 0,57 ± 0,00 0,55 ± 0,00 0,45 ± 0,00 0,78 ± 0,00

Tonalidad 4,62 ± 0,01 7,47 ± 0,04 4,76 ± 0,11 3,72 ± 0,13 3,71 ± 0,00 3,91 ± 0,01 4,09 ± 0,00 3,25 ± 0,01

Abs, 420 nm 0,25 ± 0,00 0,17 ± 0,00 0,25 ± 0,00 0,28 ± 0,01 0,41 ± 0,00 0,41 ± 0,00 0,33 ± 0,00 0,55 ± 0,00

PARÁMETROS CIELab
FERMENTADORES

Resultados caracterización vinos
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Congreso Mundial de la OIV (Cádiz, Junio 2023)

Congreso Nacional de la SECH, Grupo de Viticultura (Pamplona, Noviembre 2022)
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Jornadas de transferencia

I Jornadas de material vegetal, IFAPA Centro Rancho de la Merced, 5 marzo de 2024. Jornadas Grupo Operativo Suelos Vivos, 23 marzo de 2023.
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https://fcc.uca.es/web/gbp/
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Conclusiones generales:

➢ Adaptabilidad del Pedro Ximénez en esta nueva etapa de plantaciones en Jerez, con clones
seleccionados y con el portainjerto 161-49 C.

➢ Comparativamente con Palomino y Moscatel, la Pedro Ximénez ha mostrado superior
resistencia a la sequía y a las altas temperaturas.

➢ Los rendimientos por hectárea en secano de los últimos 4 años son superiores a los obtenido
con Palomino Fino.

➢ Estos resultados demuestran la viabilidad del asoleo en campo entre en líneos.

➢ Se han obtenido vinos naturalmente dulce de calidad contrastada.
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956 01 64 70 ana.jimenezcantizano@uca.es https://d151.uca.es/anajimenezcantizano
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